
Z U P A  D O  W Y B O R U

Menu

P R Z Y S T A W K I

C Z Ą S T K I  P I E C Z O N E G O  B U R A K A
z prażonymi orzechami, rukolą i kozim serem

Ś L E D Ź
z karmelizowaną cebulą i musem jabłkowym

S A Ł A T K A  Z  G R I L L O W A N Y M  K U R C Z A K I E M
pomidorami koktajlowymi i winegretem pomarańczowym

R O S Ó L  T R A D Y C Y J N Y
z domowym makaronem

K R E M  Z  B I A Ł Y C H  W A R Z Y W
z oliwą truflową

D A N I E  G Ł Ó W N E  N A  P Ó Ł M I S K A C H

P O L ĘD W I C Z K A  W I E P R Z O W A
z sosem rozmarynowym

1 7 0  Z A  O S O B Ę  D O R O S Ł Ą
8 0  Z A  D Z I E C K O

D O R S Z
s sosie tymiankowym



Menu

D O D A T K I

M Ł O D E  Z I E M N I A K I
z masłem i koperkiem

K O P Y T K A

F A S O L K A  S Z P A R A G O W A

B U R A C Z K I  Z A S M A Ż A N E

N A  S Ł O D K O

S E R N I K
z białą czekoladą i owocami

M I N I  P A V L O V A
z kremem na bazie mascarpone i owocami

D L A  D Z I E C I

N U G G E T S Y
z frytkami

R O S Ó L  T R A D Y C Y J N Y
z domowym makaronem



Z U P A  D O  W Y B O R U

Menu

P R Z Y S T A W K I

T A T A R  W O Ł O W Y  
z marynowanym podgrzybkiem i piklowaną cebulką

C Z Ą S T K I  P I E C Z O N E G O  B U R A K A
z prażonymi orzechami, rukolą i kozim serem

P I E C Z O N A  C I E L Ę C I N A
na sosie aioli

S A Ł A T K A  Z  G R I L L O W A N Y M  K U R C Z A K I E M
pomidorami koktajlowymi i winegretem pomarańczowym

W A R Z Y W A  G R I L L O W A N E
w sosie Teriyaki z prażonym sezamem

R O S Ó L  T R A D Y C Y J N Y
z domowym makaronem

K R E M  Z  B I A Ł Y C H  W A R Z Y W
z oliwą truflową

D A N I E  G Ł Ó W N E  N A  P Ó Ł M I S K A C H

P O L ĘD W I C Z K A  W I E P R Z O W A
z sosem rozmarynowym

K A C Z K A  P I E C Z O N A
z sosem żurawinowym

1 9 0  Z A  O S O B Ę  D O R O S Ł Ą
8 0  Z A  D Z I E C K O

M I Ę T U S
s sosem szałwiowym



Menu
D O D A T K I

M Ł O D E  Z I E M N I A K I
z masłem i koperkiem

K O P Y T K A

F A S O L K A  S Z P A R A G O W A

B U R A C Z K I  Z A S M A Ż A N E

N A  S Ł O D K O

M I N I  T O R C I K  S A C H E R
w czekoladzie z konfiturą morelową

S E R N I K
z białą czekoladą i owocami

M I N I  P A V L O V A
z kremem na bazie mascarpone i owocami

D L A  D Z I E C I

N U G G E T S Y
z frytkami

R O S Ó L  T R A D Y C Y J N Y
z domowym makaronem



Menu

N A P O J E  B E Z A L K O H O L O W E

W O D A
gazowana i niegazowana w karafkach

K A W A
espresso / americano / cappuccino / latte 

H E R B A T A
ceylon / earl grey / zielona - sencha / biała / susz owocowy

S O K I  I  L E M O N I A D A
soki NFC jabłko i pomarańcza brazylijska oraz lemoniada cytrynowa

5 0  Z Ł  Z A  O S O B Ę  D O R O S Ł Ą
3 0  Z Ł  Z A  D Z I E C K O

N A P O J E  B E Z A L K O H O L O W E /
P I W O  &  W I N O  

W O D A
gazowana i niegazowana w karafkach

K A W A
espresso / americano / cappuccino / latte 

H E R B A T A
ceylon / earl grey / zielona - sencha / biała / susz owocowy

S O K I  I  L E M O N I A D A
soki NFC jabłko i pomarańcza brazylijska oraz lemoniada cytrynowa

1 2 0  Z Ł  Z A  O S O B Ę

P I W O
beczkowe - Zatecky svetly lezak

bezalkoholowe - Kampinoskie Lager lub Książęce pszeniczne 0%

W I N O
białe - Marques de Płata Macabeo | Murcja | Hiszpania

czerwone - Marques de Plata Bobal Tempranillo | Murcja | Hiszpania



I N F O R M A C J E  D O D A T K O W E

D R O D Z Y  G O Ś C I E  O T O  C O  W A R T O  W I E D Z I E Ć
D O K O N U J Ą C  R E Z E R W A C J I

powyższą ofertę realizujemy dla grup od 12 osób 

potwierdzeniem rezerwacji jest uregulowanie zadatku w wysokości 15%
wyceny

do rachunku końcowego doliczamy 10% serwisu kelnerskiego

czas trwania open baru na napoje alkoholowe wynosi 4h
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